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Tagessuppe 6,90
Frisch 5 saisonal, wechselndes Angebor

Gegrillte Peperoni 8,50
Mit feinem Olivendol & Knoblauch serviert, dazu
Zitronencreme und WeifSbrot

Warmer Schafskasestrudel 9,90
Knuspriger Strudel mit herzhaftem Schafskase,
garniert mit Tomaten-Chutney, dazu WeifSbrot

Triiffelpilz-Crostini 6,00
Drei gerostete WeifSbrotscheiben mit

aromatischen Pilzen und Triffelol

Mediterraner Oktopussalat 11,90

Leicht & erfrischend, mit mediterranen Aromen

@ Blooming Onion - Frittierte Zwiebelblume 12,50
Knusprig, goldbraun frittierte Zwiebel, serviert
mit einem wiirzigen Dip - perfekt fiir zwei Personen

Vorspeisen ,,To Share“ (ab 2 Personen) pro Person 11,50
FEine feine Zusammenstellung aus gegrillten Peperoni,
warmen Schafskasestrudel, Triiffelpilz-Crostini und
Octopussalat, dazu reichen wir Weif$brot

@ Vegan @ Spezialitat des Hauses
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Salatteller mit Roastbeefstreifen 17,00
Frischer Blattsalat mit hausgemachtem Dressing
dazu Rindfleischstreifen

Salatteller mit Putenstreifen 16,00
Knackiger Blattsalat an hausgemachtem Dressing
und gegrillter Putenbrust

Rote-Bete-Orangen Salat 14,50
Kombination aus Roter Bete, Orangentfilets,
Walniissen und Rucola, abgerundet mit einem
leichten Balsamico-Dressing

Zu allen Salarvarianten servieren

wir Weifibroz.
Flammkuchen Elsasser Art 12,00
Klassisch mit Speck, Zwiebeln und Creme fraiche
Flammkuchen Mediterran 13,50
Mit Ajvar, Zwiebeln, Peperoni, Schafskase und
Knoblauch
Flammkuchen Triiffelliebe 14,00

Mit gekochten Schinkenstreifen, Zwiebeln,
Austernpilzen und feinem Triiffelol

ALLE PREISE SIND IN EURO, I N K L. GESETZLICHER MWST. UND BEDIENUNG.

Hinweis Allergene: Eine genaue Deklaration liegt in unserem Restaurant aus, bitte fragen Sie unser
Servicepersonal.

Aufgrund der Kichenabldufe kann der 100%ige Ausschluss bestimmter Allergene nicht gewdhrleistet werden.
Zusatzstoffe Speisen: Imit Geschmacksverstarker, *mit Konservierungsstoff, 3mit SiBungsmittel , 4mit Farbstoff,
5mit Antioxidationsmittel

Zusatzstoffe Getrénke: Tkoffeinhaltig, 2mit Farbstoff(en), 3chininhaltig, 4mit Taurin, 5geschwefelt (enthdlt Sulfite),
6mit Schwdarzungsmittel, 7mit Phosphat, 8mit Sufiungsmittel, 9mit Antioxidationsmittel, 10mit
Konservierungsstoff(en), 1lenthalt eine Phenylalaninquelle, 12mit Geschmacksverstarker(n), 13gewachst,
14erhohter Koffeingehalt (32 mg/100 ml)



Lindenhof-Spiefd
Schweinelendchen und Hacksteak an pikanter
Sauce, dazu Drilling-Kartoffeln und Salat

Adria-Schnitzel
Mit Schmand und Kase viberbacken,
dazu Pommes-frites und Salat

Feuerkrusten-Schnitzel
Knuspriges Schnitzel serviert mit einem Hauch
Scharfe dazu Pommes-frites und Salat

Cordon Bleu (vom Schwein)

Klassisch zubereitet, dazu Pommes-frites
und Salat

Cordon Rouge
Gefiillt mit Mozzarella, getrockneten Tomaten und
Basilikum, dazu Pommes-frites und Salat

Burger “Balkan Style” 100% Rindfleisch (medium)
Garniert mit Blattsalat, Schafskase, Bacon, Zwiebeln,
gegrillter Tomate und Ajvarcreme, dazu Krautsalat
und Pommes-frites

Veggie Burger
Veganer Burger mit rauchiger BBQ-Sauce**,
Rostzwiebeln und SifSkartoffel-Pommes

Einige unserer Gerichte sind auch als kleine- bzw.

Senioren- Portion zu haben.

Fragen Sie hierzu gerne unser Personal.

20,50

19,50

19,50

22,00

22,00

17,50

17,50



QO

Doradenfilet
An Tomaten-Concasséee und Zitronencreme,
dazu Drilling-Kartoffeln und Salat

Linguine mit Garnelen
Feine Pasta mit saftigen Garnelen, Knoblauch
und leichter Zitronennote dazu Salat

Linguine mit Austernpilzen
Mit Knoblauch und Krautern verfeinert, dazu Salat

Surf & Turf Spief’

Kombination aus zartem Rindfleisch und Garnelen, serviert
am Hangespief$ dazu Drilling-Kartoffeln und Salat

Gebratene Austernpilze
Serviert auf cremiger Polenta dazu Salat

Putenrollchen gefiillt mit Schinken und Kase
Verfeinert mit einer Honig-Senf-Glasur, dazu
StifSkartoffel-Pommes und Salar

Teilen und GenieRen-Platte (ab 2 Pers.) pro Person
Eine Zusammenstellung aus Cevapcici, Putenrollchen,
Schweinebauch und Feuerkrusten-Schnitzel serviert
mit Djuvedjreis, Pommes-frites und Salat

25,00

19,50

15,50

29,00

15,50

19,50

18,50



Grillteller “Balkan Style” 20,00
Ein Grillmix aus Cevapcici, Raznjici, Pljeskavica und
Schweinebauch dazu Djuvedjreis und Salat

Cevapci¢i Rustical 18,50
Cevapcici mit einem Schafskdse-Paprika-Topping
dazu Djuvedjreis und Salat

Pjleskavica 18,50
Hacksteak gefiillt mit Schafskase und einer Krone
aus gerosteten Zwiebeln dazu Djuvedjreis und Salat

Mostarski-Spief 20,50
Schweineschnitzel gefiillt mit Schinken, Schafskase,
Champignons und Zwiebeln, mit Djuvedjreis und Salat

enyy

Argentinisches Rumpsteak

mit gerosteten Zwiebeln und hausgemachter Krauterbutter
Gentlemen s cut ca. 300 ¢ 31,50
Lady s cut ca.200 ¢ 26,50

Argentinisches Rumpsteak “Chimichurri”
Argentinisch inspiriert mit wiirzig-frischer Krautermarinade

Gentlemen s cut ca. 300 g 31,50
Lady “s cut ca. 200 g 26,50

Argentinisches Rumpsteak

an cremiger Triiffelsauce
Gentlemen s cut ca. 300 g 33,00
Lady s cut ca. 200 g 28,00

Zu allen Steaks reichen wir eine Beilage nach Wahl:
Pommes-frites, Grillgemiise, Drillingkartoffeln oder
Siilkartoffel-Pommes



Mitmach-Burger
Miniburger zum Selbstbelegen

Superhelden-Zwischenmahlzeit
Paniertes Schnitzel mit Pommes

Piraten-Spiefd

Hausgemachte Putennuggets mit Pommes

Linguine mit Tomatensauce
Leckere Pasta mit feiner Tomatensauce

eserl

Flambierter Palacinken
Kroatischer Flammbkuchen gefiillt mit Vanilleeis
und iiberzogen mit Schokosauce>*

Schokokuchen mit fliissigem Kern *
Warmer Schokokuchen mit geschmolzenem
Kern - serviert mit Vanilleeis

Affogato “Chocolato”
Vanilleeis mit einem Schuss Schokosauce >*
und frischem Espresso tibergossen

Vanilleeis mit Sahne
Feines Bourbon Vanilleeis mit Sahnehdubchen

Vanilleeis mit Salzkaramell 2
SufS und leicht salzig

Kindereis Kaktus ? 4 Friends

Fruchtiges Erdbeersorbet, iiberzogen mit griiner Zuckercremglasur.
Durch die Knisterbrausebonbonsplitter und Erdbeercrispies knistert
und knallt die Glasur beim Lutschen. Von Nestle Scholler

Kindereis Fiirst Piickler Art *

Vanille,Schoko und Erdbeere im Becher. Von Nestle Scholler

9,50

9,50

9,50

7,50

9,00

8,00

4,90

6,90

7,50

6,00

4,50



Familientreffen oder Geburtstagsrunde, Hochzeit oder Taufe oder
einfach ein Wiedersehen mit lieben Feunden - zum Feiern gibt es viele
Grinde! Wir im “Lindenhof” bieten Thnen ein schones Ambiente,

hervorragende Speisen und professionellen Service!

Fiir Gesellschaften bis zu 44 Personen verfiigen wir iiber einen separaten

Raum, den wir ganz nach Anlass und gemafd Thren Wiinschen

geschmackvoll dekorieren.

Soll es ein groféeres
Fest sein, dann
besteht auch die
Moglichkeit, Thnen
unser Restaurant in
Ganze zur
Verfiigung zu

stellen.

In unserem stilvollen und vollstandig klimatisierten Innenbereich bieten
wir Platz fur bis zu 80 Gaste.
An Threm besonderen Tag stehen wir dann ausschliefélich fur Sie zur

Verfiigung.
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Mokka - Kaffeespezialitat vom Balkan
Tasse Kaffee

Espresso / Doppelter Espresso
Espresso Macchiato

Cappuccino

Latte Macchiato

Milchkaffee

Glas Tee

QM

(,{\\OLSIEIN[R Gourmet Medium

Coca-Cola '? / Zero sugar “**
Fanta * / Limo

Schweppes Bitter Lemon *’

3,70
2,80
2,70 / 4,20
3,00
4,30
4,30
4,50

2,70

0,251 2,70 0,751 6,00
0,201 2,70 0,401 4,30
0,201 2,70 0401 4,30

0,201 3,50 0,401 5,00
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WS Orangensaft

app'S Johannisbeernektar

@B’S Apfelsaft

Saftschorle

1@95 Apfelwein

1@9’5 Apfelweinschorle

ere

:* Bithﬁ?ﬁ/zr Premium Pils vom Fass
© Bitourger Radler

& Bithﬁ?g/zr 0,0% alkoholfreies Pils
j{O_StﬁB_e_r Schwarzbier
Tﬁenedikliner Hefeweizen naturtriib

Benedikliner Hefeweizen alkoholfrei

0,201 3,50

0,201 3,50

0,201 3,50

0,201 2,70

0,251 3,50

0,251 3,00

0,301 3,50

0,301 3,50

0,401 5,00

0,401 5,00

0,401 5,00

0401 4,30

0,501 5,50

0,501 5,00

0,401 5,00
0,401 5,00
0,331 3,70
0,331 4,00
0,501 4,50

0,501 4,50



“Heppenheimer Schlofberg” ° trocken
Grauer Burgunder,
H. Freiberger, Hessische BergstarfSe

“Chardonnay D.0.” ° trocken

Bassermann Jordan, Pfalz

“WeiRer Burgunder D.Q.” ® trocken

Bassermann Jordan, Pfalz

“Selection white” * trocken
Chenin blanc - Sauvignon blanc
Boland Cellar, Stidafrika

="

“Selection rosé” 3 halbtrocken
Cabernet Sauvignon - Shiraz
Boland Cellar, Stidafrika

@e&v

“Selection red” ° trocken

Cabernet Sauvignon - Shiraz
Boland Cellar, Stidafrika

“Bundschuh” ® trocken
Merlot
Emil Bauer, Pflaz

“Zlatan Plavac Vinoline” ® trocken
Plavac mali,

Zlatan otok, Kroatien

“Dalmatiner” ° lieblich
Plavac mali,
Dubrovacki Podrumi, Kroatien

0,201 5,90

0,201 6,90

0,201 6,90

0,201 5,90

0,201 5,90

0,201 5,90

0,201 6,90

0,201 5,90

0,201 5,90

0,501

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,501

0,501

12,00

22,00

22,00

19,00

19,00

19,00

22,00

12,00

12,00
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Aperol Sprizz **
Lillet Wild Berry °
Glas Sekt
Martini Bianco **

Reaktorwasser

Sherry medium

W

Fernet Branca

Jagermeister

Malteserkreuz

Williams Christ Birne

Rémy Martin V.S.0.P. ?
Ramazotti

Sljivovic kalt / warm ( Juliska )
Wodka

Jack Daniel s

Kruskovac - Kroatischer Birnenlikor
Ouzo

Grappa

Marille

0,21
0,21

0,11

4cl

6cl

5cl

4cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4cl

2cl

2cl

2cl

4cl

2cl

2cl

2cl

7,50
7,50
4,50
5,00
6,50

5,00

5,00
3,00
3,00
3,00
6,00
5,00
3,00
4,00
4,00
4,00
3,00
3,00

3,00



Erleben Sie mit uns die Jahreszeiten in
ihrer kostlichsten Form! Wenn im
Friihling der Spargel spriefdt,
zelebrieren wir diese besondere Zeit
mit raffinierten Kreationen und

regionalen Erdbeeren.

Im frithen Herbst lassen wir die Herzen
der Kiirbisliebhaber hoherschlagen: Von
cremigen Suppen bis zu feinen
Hauptgerichten — der Kiirbis steht im
Mittelpunkt unseres kulinarischen
Herbstes.

Wenn die Tage kiirzer werden und

der Winter naht, erwarten Sie bei
uns herzhafte Genitisse: Unsere
zarte Gansekeule, serviert mit
Rotkraut und hausgemachten

Knodeln, ist ein wahres Fest fiir

die Sinne.




